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Изобретение относится к молочной промышленности, а именно к способу переработки сыворотки. 
Способ переработки сыворотки включает охлаждение сыворотки до температуры 5…10oC, 
электроактивацию сыворотки в катодной камере электролизера с ионселективной катионовой мембраной, 
при плотности тока 10,0…20,0 мA/cм2, с подачей в анодную камеру раствора ионов кальция с 
концентрацией 1…2%, сбор полученной пены и отделение белково-ми-нерального концентрата от 
депротеинизированной сыворотки, содержащей лактозу и лактулозу. 
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